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double choc mousse torte
mit marziPan berry boysen



marziPan tortenboden
dunkle
schokoladenmouse

weisse 
schokoladenmousse
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Marzipan Berry Boysen

Butter
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Streuzucker

brauner Zucker
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dunkle Schokolade 65%
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Vollmilch

Streuzucker

eigelb

Maisstärke

Gelatine

weiße Schokolade

Sahne

zuberitung
1. Marzipan, Streuzucker und 

braunen Zucker vermischen.

2. Butter in kleinen Stücken 

hinzugeben, sodass keine 

Klumpen entstehen.

3. Die Hälfte der eier zugeben 

und das Weizenmehl langsam 

unterrühren.

4. Die restliche Menge ei 

hinzugeben und solange 

verrühren bis der Teig eine 

cremige Konsistenz hat.

5. Die Menge auf zwei Backbleche 

verteilen (je 2100 g).

6. Bei 180°C ca. 20 min backen.

7. Nach dem Abkühlen sechs 

gleichgroße Kreise mit 16 cm 

Durchmesser  aus dem Teig 

ausstechen. 

zubereitung
1. Die Milch aufkochen, über die 

Schokoladencallets gießen und zu 

einer Ganache verrühren.

2. Die Sahne steif schlagen.

3. Die Sahne und die Ganache 

mischen.

4. Den Boden eines Rings mit 

18 cm Durchmesser mit Folie 

auskleiden.

5. Den vorbereiteten Tortenboden 

in einen großen Ring geben und 

mit 232 g Mousse übergießen.

6. Alles in den Kühlschrank stellen. 

zubereitung
1. Vollmilch aufkochen.

2. eigelb, Zucker und Maisstärke 

mischen.

3. Die warme Milch über die 

Mischung gießen und ordentlich 

verrühren.

4. Alles in den Topf zurückgeben 

und kochen bis es andickt.

5. Die eingeweichte Gelatine in 

der Gebäckcreme schmelzen, 

über die Schokolade gießen und 

verrühren.

6. Die Sahne steif schlagen und mit 

der Schokoladen/Gebäckcreme 

mischen.

7. 186 g in jeden Ring auf die dunkle 

Schokoladen-Mousse geben und 

in den Gefrierer stellen.

8. Die Dekoration kann bspw. mit 

Sprühschokolade erfolgen.
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double choc mousse
mit marziPan berry boysen
Für 12 kuchen

schwierigkeit     


